Veneto Grappe & Distillati

P O L1 DISTILLERIE DAL 1898 Schiavon - Vicenza

Jacopo Poli, a une idée simple ! Distiller de la grappa,
c’est simple ! du marc de raisin frais et cent ans

-
d’expérience. Mais ce qui le caractérise le plus, c’est la —
recherche constante des aromes du fruit, de I’équilibre
et de la finesse. La présentation dans d’élégants flacons :
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vient sceller cette philosophie. L

www.poligrappa.com
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www.grappa.com Un site didactique, ou Jacopo Poli vous guide dans le monde merveilleux de la grappa.

LINEA POLI
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DI POLI DI POLI ORO ' [l

SARPA, en dialecte Vénitien, signifie « Vinaccia » c'est a
dire « Marc », la matiere premiere avec laquelle on obtient
la Grappa. SARPA DI POLI, est obtenue a partir de marc
de cépages Merlot & Cabernets, a ’arome floréal et
délicatement herbacé. Distillée a vapeur, dans des
chaufferettes en cuivre a cycle discontinu. SARPA, est
Iinterprétation moderne de la grappa classique, elle
renferme en elle, toute 1’histoire de la famille Poli.

HTVA TVAC

SARPA DI POLI Merlot & Cabernet 40° 0,700 31,50 38,12
SARPA DIPOLI  BABY 40° 0,100 9,95 12,04
SARPA DIPOLI  BIG MAMA 40° 3,000 13500 163,35
SARPA ORO DIPOLI  4ans de barrique Merlot & Cabernet 40° 0,700 34,90 42,23
SARPA ORO DIPOLI BABY 40° 0,100 10,90 13,19
SARPA ORO DIPOLI  BIG MAMA 40° 3,000 14500 17545
PO’ DI POLI

PO’ DI POLLI, indique avec clarté, I’ardme et la saveur
du cépage utilisé, un goit identifiable, fruit d’une
harmonieuse cuvée de mono cépages, appartenant a la
méme famille, et cependant issus de clones différent, de
provenance et de temps de vendanges différents.

PO’ DI POLI MORBIDA (Smooth) Moscato 40° 0,700 37,50 45,38
PO’ DI POLI AROMATICA (Aromatic) Traminer 40° 0,700 37,50 45,38
PO’ DI POLI ELEGANTE (ELEGANT) Pinot 40° 0,700 37,50 45,38

PO’ DI POLI SECCA (Dry) Merlot 40° 0,700 37,50 45,38



CLEOPATRA

CLEOPATRA, distillée avec Crysopea, le plus innovant des alambiques a bain
marie sous vide d’air, mis au point par Jacopo Poli. Crysopea représente, une
nouvelle étape dans 1’évolution de I’art de la distillation. Cleopatra est élevée 1
an en barriques de chénes Francais.

CLEOPATRA MOSCATO ORO Golden Tube 40° 0,700 42,90 51,91
CLEOPATRA AMARONE ORO Golden Tube 40° 0,700 42,90 5191
UVA VIVA DISTILLATI DI UVA S D
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UVA VIVA, distillat de Raisin n’est pas une grappa. Distillé avec . \\‘
Athanor, 1’alambic a bain marie de conception classique, réalisé en : m’ ey
2000, suivant les indications de l’art de distiller, de Hieronimus '“" |
Brunschwyg, publié & Strasbourg en mai de I’an 1500. Il permet un | \ 1
réchauffement doux et homogene de la matiere. J * J
= =
UVAVIVA ITALIANA Malvasia & Moscato 40° 0,700 36,90 44,65
UVAVIVA ROSSA Uva Fragola 40° 0,700 36,90 44,65
BRANDY ITALIANO DISTILLATO DI VINO C}

BRANDY ITALIANO, est un distillat de vin, obtenu avec Athanor,
I’alambic a bain marie de conception classique, réalisé¢ en 2000, suivant
les indications de 1’art de distiller, de Hieronimus Brunschwyg, publié
a Strasbourg en mai de ’an 1500. Il permet un réchauffement doux et
homogene de la matiere.

Brandy Italiano, est élevé 3 ans en barriques.

BRANDY ITALIANO Trebbiano di Soave 40° 0,700 33,90 41,02

LINEA JACOPO POLI

JACOPO POLI BOTTIGLIE SOFFIATE | +
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Créée en 1983, cette ligne de distillés millésimés, est devenu o i F ‘ ] |
un classique intemporel. Chaque élément singulier qui P ' L 0
détermine la qualité, a été porté a sa plus haute expression. o ,';_‘J °| -2 / -4 '«
Maticre premicre €levée, et pur esprit. Le tout présenté dans | = | | | A o8] ( 2 H
d’élégantes bouteilles faites main, par des maitres verriers, N - (& \ &
dans la grande tradition Vénitienne. 4 ™ VAN ) T 4
AMOROSA DI SETEMBRE Vespaiolo 100% 40° 0,500 49,50 59,90
AMOROSA DI DICEMBRE uve passite di Vespaiolo per vino Torcolato 100% 40° 0,500 49,50 59,90
CHIARA DI MOSCATO Distillato di Uva Moscato Bianco 100% 40° 0,500 49,50 59,90
ARZENTE Brandy 10Anni Barriques Trebbiano di Soave 100% 40° 0,500 50,50 61,11
ARZENTE Brandy 10Anni Barriques MAGNUM Trebbiano di Soave 100% 40° 1,500 150,00 181,50

AMOROSA, CHIARA sont aussi disponibles en MAGNUM 40° 1,500 150,00 181,50



LINEA JACOPO POLI
DUE BARILI = BARRIQUE FRANCESE & SHERRY

DUE BARILI, est un blend des grappa, issus principalement de la Glera, le cépage du
Prosecco, et de grappa issue de cépages blanc de la zone de Bassano, principalement Pinot
Grigio et Pinot Bianco, pour apporter une structure a la délicate grappa de Glera, les
assemblages sont élevés 2 ans barriques + 2 dans de Tonneaux de Sherry. On obtient ainsi
une grappa séduisante et ronde, aux notes florales et épicées.

DUE BARILI 2 ans de barrique + 2 ans de tonneaux de Sherry Wooden Box  40° 0,500
Torchio d’Oro — Torcolato

Torchio d’Oro, est une Grappa Unique. L’étiquette représente le « Rossolo », tresse de
grappes de raisins mis a passerillés, et représentant, les 11 uniques domaines, qui
produisent le vin liquoreux Torcolato, issus des cépages Vespaiolo, Garganega et Tocai,
qui sont mis a passerillés, I’évaporation lente favorise le développement de la Botrytis
Cinerea, qui donne des ardmes nobles et complexe au vin. Les 11 domaines ont donné
I’exclusivité de leurs marcs, a Poli. Torchio d’Oro, rappelle par sa douceur et ses ardmes
de miel, d’abricots et fruits sec le vin Torcolato. La grappa est élevée 4 ans dans les
barriques de Torcolato.

Torchio d’Oro 3 ans de Barrique de Torcolato WoodenBox  40° 0,500 49,00 Sold out !
POLI BARRIQUE 1898 - 2017 SOLERA DI FAMIGLIA RISERVA

La méthode Solera, est un systeme, qui permet de fondre, en un blend harmonieux diverses
années, au fur et 3 mesure que le temps passe. Solera 1898 2017, est constituée depuis 2001,
en mettant de coté 7 barriques de grappa jusque fin 2014, portant ainsi a 98 le nombre de
barriques. Les barriques ne sont jamais totalement vidées, pour faire un blend qui d’années en
années, garde le méme style unique ! Ensuite on passera a 2002 jusque 2015, et ainsi de suite.

POLI BARRIQUE SOLERA 13 ans de Barrique Wooden Box 55° 0,700 70,00

GRAPPA DI SASSICAIA

Grappa de Marcs issue du grand vin de Sassicaia, a I’ardme aristocratique, de la Tenuta San Guido,
a Bolgheri en Toscane. Distillée a vapeur, par Poli, en petits lots et élevée dans les barriques ayant
servie a I’élevage du Sassicaia. Une grappa élégante et raffinée.

SASSICAIA 4 ans de barrique + 6 mois de barriques de Sassicaia Wooden Box 40° 0,500 82,60 -

POLI La Premiere Pauillac 2007 — 8 ans de Barrique

Poli La premiere, est une eau de vie de marcs de Cabernet
Sauvignon, Merlot et petit Verdot, du plus renommé des premiers
crus de Pauillac. Distillée par Jacopo Poli, en octobre 2007, et
élevée jusqu’en avril 2016, dans les barriques produites par la
tonnellerie du chateau. C’est une grappa d’une grande profondeur
et élégance.

LA PREMIERE 2007 46° 0,700 139,00 168,19



LINEA POLI MUSEO
POLI GRAPPA MUSEUM

Cette ligne, renferme toute la compétence
herborisatrice des anciens alchimistes, qui enrichissait
«’aqua vitae » simple avec des herbes, des plantes a
baies, pour en faire une aqua vitae qui en exaltait les
propriétés médicinales.

MIELE (Acacia Honey) Grappa & Miel d’Acacia et autres huiles essentielles 35°
RUTA Rue (Herb from Alps) 40°
LIQUIRIZIA (Grappa et Réglisse) 28°
MARIA BIO E= Certification Biologique !

Grappa de marcs issus de raisins en agriculture biologique.
Selon la tradition, de 1’ancienne méthode de distillation, fut
inventée par I’alchimiste Maria Giudea, sceur de Mose.

Maria Bio  Merlot & Cabernet & Corvina, Rondinella d’ Amarone NEW !!! 40°

POLI LIQUORI dh iyl &
Trois liqueurs que la famille Poli produit depuis la fin des

années 30. Obtenue avec par infusion dans la grappa et ou
de I’alcool de fruits et ou plantes aromatiques.

Infusioni

AIRONE ROSSO Apperitivo Veneto parfait « pour réaliser vos Spritz » 17°
VACCA MORA Amaro Veneto Bitter Liqueur 32°
SUPER TAURUS Bitter Veneto parfait nature sur glace ou en cocktail 25°
HERBALIS — Amaro Officinale con brandy invecchiato di 3 anni 32°
Elisir

ELISIR Camomilla Camomile Liqueur 30°
ELISIR Prugna Plum Sweet Liqueur 40°
ELISIR Limone Lemon Liqueur 27°
ELISIR China Liqueur 21°
ELISIR Sambucca 40°
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KREME 17

Les Kreme 17 sont a base de produits de haute qualité, qui respectent
les recettes typiques de Bassano, qui prévoient uniquement
I’utilisation du distillat symbole du terroir, la Grappa.

BOMB Liquore alle Uova - Egg Liqueur 17° 0,700 21,50 26,02
CIOK Liquore al Cacao - Cacao Liqueur 17° 0,700 21,50 26,02
VERMOUTH ) )

A Bassano est conservée, la premiére et rare édition de 1736 de la Pharmacopée Taurinensis,
ol pour la premiere fois, est décrit le "Vinum Absinthites" obtenu par macération dans du vin,
de I'artémise absinthium (grande absinthe) et d'autres herbes aromatiques. Déja vers la fin des
années 1700, le vin aromatisé au Wermut (absinthe en Allemand) se répandit a la cour de France
ou il devint "Vermouth", puis italianisé en Vermut. La recette du vermouth, par ma suite a été
enrichie grice aux marchands vénitiens, qui ont importés des épices précieuses telles que la
cardamome, la cannelle, le clou de girofle, la noix de muscade, la rhubarbe, la myrrhe, le
gingembre, le bois de santal et la Zédoaire des Indes, plus tard, des Amériques, arrivent la
vanille et 1'écorce de quinine. Les Vermouth Poli sont a base de vin de qualité supérieure, de la
région de Bassano, le Vespaiolo pour le blanc et le Merlot pour le rouge.

Gran Bassano Bianco con vino Vespaiolo 17 0,700 17,90 21,66

Gran Bassano Rosso con Vino Merlot 17° 0,700 17,90 21,66

GIN MARCONI 46

Marconi 42 et 46 sont distillés artisanalement, avec
Crysopea, un alambic sous vide d’air. Marconi 42
évoque la méditerranée et Marconi 46 le haut plateau
d’ Asiago, au nord de Bassano.

GIN MARCONI 42 MEDITERRANEO 42° 0,700 42,50 5143
GIN MARCONI 44 AGRUMATO 46° 0,700 42,50 5143
GIN MARCONI 46 46° 0,700 42,50 5143

WHISKY SEGRETARIO DI STATO

Whisky de pur malt d’orge, agréablement tourbé.
Elevage de 5 ans en barrique d’ Amarone.

SEGRETARIO DI STATO 42 Tube métal 43° 0,700 53,50 64,74

SEGRETARIO DI STATO 42 Coffret Bois 43° 0,700 61,00 73,81

CONCLAVE 46 Tube métal 46° 0,700 53,50 64,74



PACK ESPERIENZA Carton & Etui Métal

Coffret cadeau en carton contenant 4 Poli Grappa en format mignon (50 ml).
La confection "Expérience" contient quatre des principales catégories de
Grappa Poli, Sarpa di Poli jeune, Po 'di Poli Morbida Aromatica, Cleopatra
Amarone Oro vieilli en barrique, Poli Miele - aromatisé) ce coffret convient
a la fois a une dégustation comparative et comme une idée originale de
cadeau.

PACK ESPERIENZA Sarpa di Poli, Po' di Poli Morbida, Cleopatra 40°  4x0,050 22,00 26,62

Amarone, Poli Miele

1 Esperienza Gin 1 Gin 46 avec 2 verres Tumbler 46° 1x0,700 58,00 70,18

1 Baby Museum 1 Miele 1 Taiadea 1 Mirtillo 35°,28°,28°  3x0,100 26,50 32,06
1 Baby Bassano 1 Bassano 24 Carrati, 1Bassano Classica, 1 Taiadea 40°, 40°, 28° 3x0,100 26,90 32,55
1 Baby Pack 4 Po’di Poli + 1 Sarpa Oro 40° 5x0,100 42,85 51,85
1 Baby Duetto Sarpa 1 Sapa + 1 Sarpa Oro 40° 2x0,100 18,95 24,13

WOODEN PACKAGES EXPERIENCE

Le plaisir d’offrir dans un joli coffret bois
les distillats Poli, soit en bouteilles de 0,700

ou en 0,100
1 Wooden pack vide et 2 verres Poli tulipe Attention sans la bouteille !! 1 24,00 29,04
1 WP. Baby Oro 3- Sarpa Oro, Oro Moscato Oro, Grappa di Sassicaia 40° 3x0,100 33,00 43,56

1 WP. Baby Oro 5- Sarpa Oro, Oro Moscato, Amarone Oro, Due Barili et Gr. Sassicaia ~ 40° 5x0,100 56,00 67,76

1 Wooden pack Sarpa - 1 Sarpa + 1 Sarpa Oro Pas de verres tulipe 40° 2x0,700 82,00 99,22



GRAPPOLONE POLI

Grappolone, est une panettone patissier, farci de raisins secs et de creme
parfumée a la Grappa Moscato. Lévurage naturel. Le Grappolone, est
proposé uniquement pour les fétes de fin d’année, les commandes doivent
se faire au plus tard fin septembre, afin de palier a toute rupture de stock.

GRAPPOLONE Panettone alla Grappa 950 Gr Metal Box Maxi Tubo Rame 35,00 -

POLI GLASSES ; } #i

Des verres tulipes €légants, en cristal soufflé, pour la

dégustation de la grappa Poli. La dose idéale de - o < ‘," - i ?:
dégustation est de 4 cl. Hﬂ et
" T
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VERRES POLI NANO Boite de 6 Verres 30,00 36,30

VERRES POLI CRISTAL soufflé Boite de 6 Verres 57,00 68,97



